
Garnelen | Paprika | Cherry-Tomaten | Knoblauch |
Parmesan | Rucola

24.40

H A U S G E M A C H T E S
E I E R S C H W A M M E R L R A G O U T

Serviettenknödel
22.30

H A U S G E M A C H T E
F E T T U C C I N E  

S O M M E R - W R A P
gegrillte Hühnerbrust | Schafskäse | 
Marillen-Speck-Chutney | Rucola | 
Eisbergsalat | Süßkartoffel-Pommes

17.90

G E B R A T E N E S
L A C H S S T E A K
Eierschwammerlrisotto

24.90

Schmackhafte 
Empfehlungen

hausgemachte Fettuccine | Eierschwammerlsauce | 
Cherry Tomaten

23.30

G E G R I L L T E
H Ü H N E R S T R E I F E N

P R O V E N Z A L I S C H E
F I S C H S U P P E

Zander | Lachs | Forelle | Schrimps | Venus Muschel |
Gemüse

17.10



Hauptspeise

Suppe oder Salat
mit Hauptspeise

10,50

14,50

Fisch-Wok

WOCHENMENÜ

MONTAG
geeiste Gurken-Dillsuppe oder 

kleiner grüner Salat

Hühner-Spinat-Strudel | Knoblauchsauce |
Petersilienkartoffeln

10.08.-14.08.2026  |   11:30 - 14:30

DIENSTAG
Rindssuppe | Backerbsen oder kleiner grüner Salat

Tortellini | Schinkenrahmsauce | Parmesan

MITTWOCH

DONNERSTAG
rote Rübensuppe oder 

kleiner grüner Salat

Pulled Pork Burger | Wedges

FREITAG

1 Kugel Buttermilch-Granatapfel | Schlag |
Früchte

VEGETARISCHES MENÜ
Steinpilzravioli | Rahmsauce
| Cherry-Tomaten | Rucola |

Parmesan



Suppenoase 
 

Frittatensuppe     5.10 

Grießnockerlsuppe    5.80 

Kaspressknödelsuppe    7.50 

Tomatencremesuppe    6.80 
Mozzarellabällchen  
 
hausgemachte Gulaschsuppe  8.90 
Semmel 
 

Salat-Bar 
 
kleiner grüner Salat    4.90 
großer grüner Salat    8.50 
 
kleiner gemischter Salat   5.50 
großer gemischter Salat   9.80 
 
bunte Blattsalate | Hausdressing wahlweise mit: 
 
→Hühnerbruststreifen gebacken  16.50 
→Hühnerbruststreifen in   17.20 
    Cornflakes Panade oder Sesam Panade 
 

Bauernsalat     17.70 
bunte Blattsalate | gebratene Putenbruststreifen 
|Bratkartoffeln | Hausdressing  
 
Caesar Salat     15.80 
Hühnerbruststreifen | Romanasalat | Tomate | 
Croutons | Parmesan | Caesar-Dressing  
 
 
 
 



Zeitlose Schmankerl 
 
Wiener Schnitzel vom Schwein  17.50 
Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren  
 

Cordon Bleu vom Schwein   18.50 
Steak-Pommes | Preiselbeeren 
 

Steaktoast      21.50 
Rinderhüftsteak | gegrilltes Gemüse | Toastbrot | 
zweierlei Dip 
 

gebratenes Zanderfilet   19.50 
Petersilienkartoffeln | kleiner grüner Salat 
 

ausgelöste Backhendl    18.10 
Erdäpfel-Vogerlsalat  
 

Chicken Wrap     18.50 
knusprige Hühnerbruststreifen in Cornflakes 
Panade | Tomate | Cheddar | Sour Cream | 
Eisbergsalat | Rucola | Curly-Fries 
 

Mr. Wagyu      21.50 
Brioche - Bun | Rinder-Patty | rote Zwiebel | 
Tomate | BBQ-Sauce | Essiggurke | Cheddar | 
Curly-Fries 
 

Chicken Burger      18.50 
Brioche - Bun | knuspriges Hühnerfilet | Tomate | 
Sour Cream | Eisbergsalat | Rucola | Curly-Fries 
 

Der Gassner – Wok    17.90 
Mie-Nudeln | Wok-Gemüse | geröstete 
Cashewkerne  
wahlweise mit Hühnerstreifen   +2.50 

 

 



Pflanzen-Palette 
 
Crispy – Feta – Wrap    17.90 
gebackener Feta in Sesampanade | Sweet Chili Sauce 
| Tomate | Eisbergsalat | Rucola | Curly Fries 

 
Ofenkartoffel Gemüse    16.30 
mediterranes Gemüse | Sauerrahm-Knoblauch-Dip 
 wahlweise mit Putenbruststreifen  +2 
 

gratinierte Zucchini     17.40 
Couscous | Oliven | Mozzarella | getrocknete 
Tomaten | Pinienkerne | Sauerrahmdip 
 

hausgemachte Polenta-Ecken  17.50 
Grillgemüse | Sauerrahmdip 
 

 

Gemüsecurry      17.20 
Butterreis 

wahlweise mit Hühnerbruststreifen +2 
 

Veggie Burger     18.10 
Bun | Veggie-Patty | Tomate | Eisbergsalat | Rucola | 
Sour Cream | Curly-Fries 
 

*Vegan zubereitet auf Anfrage 
 

Snackgedeck 
 

Schinken-Käse-Toast     8.10 
Salatgarnitur 
 

Frankfurter      6.10 
Senf | Kren | Semmel 
 

Wurstsalat      10.90 
Extrawurst | Gauda | Essiggurke | Paprika | 
Zwiebeln 
 

Gebäck 
Semmel | Salzstangerl     2.00 
Kornspitz       2.20 



Süße Versuchung  

 
1 Stück hausgemachter Palatschinken 4.40 
wahlweise mit: Nutella oder Marillenmarmelade  
 

Eispalatschinken     9.60 
hausgemachtes Vanilleeis | Schokoladensauce | 
Mandelsplitter | Schlagobers    
 

hausgemachter Kaiserschmarrn   15.60 
(Dauer: mindestens 20min.) 
Zwetschkenröster  
 

hausgemachter Schokokuchen   10.20 
(Dauer: mindestens 15min.) 
flüssiger Kern | hausgemachtes Vanilleeis | 
Schlagobers 
 

hausgemachter Eissorten:    pro Kugel 2.10 

Schokolade | Vanille | Haselnuss | Erdbeere 
 
Bananenboot     10.10 
hausgemachtes Vanilleeis | Banane | 
Schokoladensauce | Mandelsplitter | Schlagobers 
 
Liebeserklärung      10.10 
Hausgemachtes Vanilleeis | heiße Himbeeren | 
Schlagobers 
 
Coupe Dänemark    8.90 
hausgemachtes Vanilleeis | Schokoladensauce | 
Schlagobers 
 
Karamell - Hüpferl     5.80 
1 Kugel hausgemachtes Vanilleeis | 4cl Baileys 
Salted Caramel | Schlagobers 
 
 

Entdecken Sie außerdem noch andere süße Highlights: 
Lassen Sie sich von unseren hausgemachten Mehlspeisen 
verführen. 



Appetitmacher 

 
Campari Soda   0.2l  5.20 
Campari Orange   0.2l  5.90 
Martini Bianco   5cl  5.10 
Schilerol Spritz   1|4l  5.90 
Herak „Wild Berry“  1|4l  6.80 
„die österreichische Antwort auf Lillet“ 
Prosecco Aperol   1|4l  6.90 
Aperol Spritz   1|4l  6.20 
Hugo     1|4l  6.80 
Glas Prosecco „Marsuret“ | Italien  
  1|8 5,60  0.75l  35.00 
 
Glas Prosecco alkoholfrei 1|8l  5.50 
Hugo alkoholfrei   1|4l  5.80 
Aperol Spritz alkoholfrei 1|4l  5.80 
 

Alkoholfrei – Für die Durstigen 
 
Mineral – Römerquelle 
 
prickelnd     0.33l  4.20 
still     0.33l  4.20 
prickelnd     0.75l  8.10 
still     0.75l  8.10 
Portion frisch gepresste Zitrone   0.80 
 
Attersee-Wasser 0.3l 1.10  0.5l 1.70 
Soda   0.3l 2.80  0.5l 3.60 
Soda Zitrone „frisch gepresst“ 
   0.3l 3.30  0.5l 4.20 
Wasser Zitrone „frisch gepresst“ 
   0.3l 3.00  0.5l 3.80 
 
 
*Europreise inkl. aller Abgaben und Steuern. Unsere Mitarbeiter 
informieren Sie gerne über Allergene Zutaten in unseren Produkten. 



Holler-Wasser 0.3l 3.40  0.5l 4.20 
Holler-Soda 0.3l 3.40  0.5l 4.20 
Himbeer-Wasser 0.3l 3.40  0.5l 4.20 
Himbeer-Soda 0.3l 3.40  0.5l 4.20 
 
Kinley Tonic-Water   0.25l 4.10 
Kinley Bitter-Lemon   0.25l 4.10 
Bitter Lemon-Soda | Wasser  0.5l 4.90 
Tonic Water-Soda | Wasser  0.5l 4.90 
 
Coca-Cola  0.33l 4.30  0.5l 5.60 
Coca-Cola Zero 0,33l 4.30   
Spezi   0.3l 4.10  0.5l 5.60 
Fanta   0.33l 4.30  0.5l 5.60 
Sprite  0.33l 4.30   
Almdudler  0.3l 4.10  0.5l 5.60 
Eistee „Pfirsich“ 0.3l 4.10  0.5l 5.60 
Red Bull „Original“   0.25l 5.50  
 
Coca Cola-Soda | Wasser  

0.3l 3.80  0.5 4.90 
Sprite-Soda | Wasser 

0.3l 3.80  0.5 4.90 
Fanta-Soda | Wasser 

0.3l 3.80  0.5 4.90 
Almdudler-Soda | Wasser 

0.3l 3.80  0.5 4.90 
Eistee- Soda | Wasser 

0.3l 3.80  0.5 4.90 
 

 
 
Zu unseren Kaffee - & Weinspezialitäten servieren 
wir immer ein Attersee-Wasser. Andernfalls 
erlauben wir uns, die Kosten laut Karte zu 
berechnen. 
 
*Europreise inkl. aller Abgaben und Steuern. Unsere Mitarbeiter 
informieren Sie gerne über Allergene Zutaten in unseren Produkten. 



 

Pago – Fruchttiger  
 
Multivitamin | Mango | Orange | Apfel | 
Johannisbeere | Erdbeere | Marille 
 
PUR   0.3l 4.10  0.5l 6.40 
Pago mit Soda 0.3l 3.60  0.5l 5.30 
Pago mit Wasser 0.3l 3.60  0.5l 5.30 
 
 
 

Bier – Für die Gesundheit 
 
Frisch vom Fass 
 
Zipfer Märzen  
0.2l 3.60  0.3l 4.40  0.5l 5.30 
Almdudler-Radler 
   0.3l 4.40  0.5l 5.30 
Gösser Radler „naturtrüb“ 
0.2l 3.60  0.3l 4.40  0.5l 5.30 
Radler-Soda 

0.3l 4.30  0.5l 5.20 
 
Bestes aus der Flasche 
 
Weißbier Hell    0.5l 5.40 
  Dunkel   0.5l 5.40 
  alkoholfrei   0.5l 5.40 
 
Zipfer Hell alkoholfrei   0.5l 5.40 
 
 
 
*Europreise inkl. aller Abgaben und Steuern. Unsere Mitarbeiter 
informieren Sie gerne über Allergene Zutaten in unseren Produkten. 

 



 

Weißwein – die nichts gegen Trauben haben 

 
Spritzer weiß 1|4 4.10  1|2 6.70 
Sommer Spritzer 1|4 3.90  1|2 6.50 
Spritzer süß 1|4 4.50  1|2 6.90 
Kaiserspritzer 1|4 4.50  1|2 6.90 
 
Grüner Veltliner | Stift Göttweig | 2023 | NÖ 
1|8 5.30  1|4 10.40  0.75l 31.10 
 
Riesling | Stadt Krems | Stein-Terrassen | 2023| 
NÖ  
1|8 5.70  1|4 11.20  0.75l 33.10 
 
Gelber Muskateller | Unger | 2023 | BGL 
1|8 5.70  1|4 11.20  0.75l 33.10 
 

Rotwein 
 
Spitzer rot  1|4 4.10  1|2 6.70 
Sommer rot 1|4 3.90  1|2 6.50 
 
Blauer Zweigelt | Nehrer | 2023 | BGL 
1|8 5.30  1|4 10.40  1L 38.10 
 
Blaufränkisch | Nehrer | 2020 | BGL 
1|8 5.70  1|4 11.20  0.75l 33.10  
 
Cuvee Zechun | Leitner | 2020 | BGL | ZW-BF-PN 
1|8 7.40  1|4 14.60  0.75l 43.00 
 
 
 
 
*Europreise inkl. aller Abgaben und Steuern. Unsere Mitarbeiter 
informieren Sie gerne über Allergene Zutaten in unseren Produkten. 

 



Heiße Getränkevielfalt  
 
Espresso      3.20 
Espresso doppio     4.40 
Espresso Macchiato    3.40 
Verlängert      3.70 
Portion Kaffee     6.80 
Cappuccino     4.20 
Cappuccino | Schlag    4.40 
Café Latte      4.50 
Häferl Kaffee     4.60 
Melange      4.40 
Einspänner (Espresso+Schlag)  3.50 
Irish Coffee     7.50 
1cl Whiskey | Espresso doppio | brauner Zucker | 
Schlag 
Fiaker      7.50 
1cl Rum | Espresso doppio | brauner Zucker | 
Schlag 
Chai Latte | Vanille-Zimt   4.90 
 

Flüssige Schokolade 
 
Heiße Schokolade (KLEIN)   3.50 
Heiße Schokolade (KLEIN) | Schlag 3.70 
Heiße Schokolade (MITTEL)   4.60 
Heiße Schokolade (MITTEL) | Schlag 4.80 
Schokoladen (Groß)    5.60 
Schokoladen (Groß) | Schlag  5.80 
Lumumba      6.80 
heiße Schokolade | 2cl Rum | Schlag 
+ UPGRADE Mini Marshmallows  0.50 
 
 
 
 
*Europreise inkl. aller Abgaben und Steuern. Unsere Mitarbeiter 
informieren Sie gerne über Allergene Zutaten in unseren Produkten. 



Der BIO-Tee von 
Teekanne 
   Kännchen 0.5l 5.40 
 
BIO EARL GREY – Aromatisierter Schwarztee mit 
seiner ungewöhnlichen frischen Note nach 
Bergamotte, ein selbstbewusster Tee für Kenner 
 

BIO DARJEELING – Ist ein exklusiver Schwarztee, der 
nur in ganz besonderen Höhenlagen wächst – Für 
einen unerreichten Geschmack  
 

BIO GRÜNER TEE – Ist ein fein herber grüner Blatttee 
aus China, dem Mutterland des Tees, mit honiggelber 
Aufgussfarbe  
 

BIO FRÜCHTETEE – Ist eine Komposition aus 
sonnengereiften, naturbelassenen Früchten mit 
Erdbeer- & Orangenaroma 
 

BIO FRÜCHTETEE MIT BEERENAROMA - Wild Berry 
Wonder ist eine Früchteteemischung aus fruchtig-
süßen Beeren, verfeinert mit Beerenaroma 
 
BIO KRÄUTERTEE – Ist eine Zusammensetzung aus 
Honigbusch, Pfefferminze, Zimt, Süßholz, 
Zitronengras und Ringelblumenblüten  
 
BIO PFEFFERMINZTEE – Verkörpert die Liebe von 
Teekanne zu Frische, Aromen und besten Tee, zu 
dem Minze werden kann 
 
BIO KAMILLENTEE – Ist wohlschmeckend und besteht 
ausschließlich aus Pflanzen, die den hohen 
Ansprüchen gerecht werden 
 
BIO ROOIBOSTEE – ist ein angenehmer sanfter 
Rotbuschtee von den Hängen der Zeder-Berge in 
Südafrika  
 
*Europreise inkl. aller Abgaben und Steuern. Unsere Mitarbeiter 
informieren Sie gerne über Allergene Zutaten in unseren Produkten. 



Schnapsidee 

 
Herzog – Edelbrände  2cl  4.90 
→Marille 
→Williamsbirne 
→Obstler 
→Nusserl 
→Zwetschke 
→Zirbe 
→Schoko-Chili-Likör 
 

Bitter 
 

Ramazotti | sauer   4cl 3.80 | 4.20 
Averna | sauer   4cl 3.80 | 4.20 
 

Cognac 
 

Hennessy    4cl  5.20 
Remy Martin   4cl  5.20 
 

Likör 
 

Baileys    4cl  3.90 
Cointreau    4cl  4.90 
Eierlikör    4cl  3.90 
 

Weinbrand 
 

Asbach Uralt   4cl  3.60 
 

Whiskey 
 

Tulla More Dew   4cl  3.80 
Four Roses    4cl  3.80 
Johnnie Walker   4cl  3.80 
 

Gin 
Malfy     4cl  4.40 
Gordon´s     4cl  4.40 
 

Vodka 
 

Absolut Vodka   4cl  4.40 
 

*Europreise inkl. aller Abgaben und Steuern. Unsere Mitarbeiter 
informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Produkten. 



Kinder-Küche (NUR für Kinder) 
 

Kinder-Wiener Schnitzel vom Huhn 9.60 
Pommes 
 

Grillwürstchen      6.50 
Pommes. 
 


	
	WOCHENMENÜ
	04.05.-08.05.2026
	11:30 - 14:30
	MONTAG  Bärlauchcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Pulled Pork Burger | Coleslow | Pommes | BBQ-Sauce
	DIENSTAG
	Backerbsensuppe oder kleiner grüner Salat
	gegrillte Hühnerstreifen | Ratatouille Gemüse | Bratkartoffeln

	MITTWOCH
	Ruhetag
	DONNERSTAG Karottencremesuppe  oder kleiner grüner Salat
	Chili con Carne Wrap | Wedges
	Freitag  Rindssuppe mit Bärlauch-Frittaten oder kleiner grüner Salat

	blauer Seehecht | Bärlauchkruste | Petersilienkartoffeln
	VEGETARISCHES MENÜ Wrap | Kimchi | Gemüse |  Avocado | Pommes




	
	WOCHENMENÜ
	11.05.-15.05.2026
	11:30 - 14:30
	MONTAG  Nudelsuppe oder kleiner grüner Salat
	Schweinsfilet | Kartoffelpüree | Rosmarinjus | Buttergemüse
	DIENSTAG
	rote Rübencremesuppe oder kleiner grüner Salat
	gegrillte Hühnerstreifen | Ratatouille Gemüse | Bratkartoffeln

	MITTWOCH
	Ruhetag
	DONNERSTAG Feiertag-Wir haben geöffnet!
	ofenfrische Spareribs  | Ofenkartoffel | Sauerrahmdip | Krautsalat
	17.60
	Freitag  Kartoffel-Lauchcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Fisch-Burger | Wasabicreme | Pommes
	VEGETARISCHES MENÜ Brokkoli-Mozzarella-Bällchen | Selleriepüree




	
	WOCHENMENÜ
	18.05.-22.05.2026
	11:30 - 14:30
	MONTAG  Karfiolcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Penne | Bärlauch | Schweinefiletspitzen
	DIENSTAG
	Kräuterschöberlsuppe oder kleiner grüner Salat
	Krautfleischstrudel | Knoblauchrahmsauce

	MITTWOCH
	Ruhetag
	DONNERSTAG tomatisierte Käsecremsuppe oder kleiner grüner Salat
	Schweinsschnitzel (natur) | Sauce | Reis
	Freitag  Rindssuppe | Bärlauch-Frittaten oder kleiner grüner Salat
	Welsfilet in Tempuramantel | Sauce Tatare | Kimchi
	VEGETARISCHES MENÜ Veggi-Burger | Kartoffel-Gemüselaibchen | Tempeh | Avocado | Sour Cream




	
	WOCHENMENÜ
	11:30 - 14:30
	25.05.-29.05.2026
	MONTAG                        Feiertag-Wir haben geöffnet!            9:00-19:00
	Spargel-Wagyu-Burger Brioche Bun | Spargel | Spiegelei | fermentierte Trüffelmayo | Rucola | Tomate | Curly Fries
	22.50
	DIENSTAG
	Nudelsuppe oder kleiner grüner Salat
	karamellisierte Krautfleischfleckerl

	MITTWOCH
	Ruhetag
	DONNERSTAG Kohlrabicremesuppe oder kleiner grüner Salat
	faschierte Laibchen | Kartoffelpüree | Sauce
	Freitag  paprizierte Krautsuppe oder kleiner grüner Salat
	gebackener Zander | Erdäpfel-Mayo-Salat
	VEGETARISCHES MENÜ Nudelauflauf | Tomatensauce | Rucola | Parmesan




	Empfehlung 210526.pdf
	SPARGELCREMESUPPE
	PROVENZALISCHE FISCHSUPPE
	SPARGEL- PASTA
	BEIRID-WRAP
	GEBACKENE BROKKOLI-MOZZARELLA-BÄLLCHEN
	RINDERFILET
	LACHSSTEAK
	COOKIE-PARFAIT

	
	WOCHENMENÜ
	01.06.-05.06.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Minestrone oder kleiner grüner Salat
	Karreesteak | Jus | Speckkraut | Rosmarinkartoffeln

	DIENSTAG
	Rindssuppe | Bärlauchfrittaten oder kleiner grüner Salat
	Paprikahendl | Salzkartoffeln

	MITTWOCH
	Ruhetag
	DONNERSTAG
	Feiertag -Wir haben geöffnet.
	gefüllter Kalbsrollbraten  Semmelknödelfülle | Bratkartoffeln | Buttergemüse
	21.50€

	FREITAG
	Spinatcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Fisch-Curry | Reis | Gemüse
	VEGETARISCHES MENÜ
	Spargelravioli | Lauchrahmsauce




	WOCHENMENÜ
	01.06.-05.06.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Minestrone oder kleiner grüner Salat
	Karreesteak | Jus | Speckkraut | Rosmarinkartoffeln

	DIENSTAG
	Rindssuppe | Bärlauchfrittaten oder kleiner grüner Salat
	Paprikahendl | Salzkartoffeln

	MITTWOCH
	Ruhetag
	DONNERSTAG
	Feiertag -Wir haben geöffnet.
	gefüllter Kalbsrollbraten  Semmelknödelfülle | Bratkartoffeln | Buttergemüse
	21.50€

	FREITAG
	Spinatcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Fisch-Curry | Reis | Gemüse
	VEGETARISCHES MENÜ
	Spargelravioli | Lauchrahmsauce





	
	WOCHENMENÜ
	08.06.-12.06.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Maiscremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Tiroler Gröstl | Speigelei | Krautsalat

	DIENSTAG
	Rindssuppe | Maistaler oder kleiner grüner Salat
	Rindsgulasch | Serviettenknödel

	MITTWOCH
	Ruhetag
	DONNERSTAG
	sommerlicher Nudelsalat
	Nougat-Parfait | Beerenragout

	FREITAG
	Rindssuppen | Backerbsen oder kleiner grüner Salat
	Fisch-Pasta | Rucola | Parmesan
	VEGETARISCHES MENÜ
	Tomaten-Mozzarella | Salat | Basilikumöl




	WOCHENMENÜ
	08.06.-12.06.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Maiscremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Tiroler Gröstel | Spiegelei | Krautsalat

	DIENSTAG
	Rindssuppe | Maistaler oder kleiner grüner Salat
	Rindsgulasch | Serviettenknödel

	MITTWOCH
	Ruhetag

	DONNERSTAG
	sommerlicher Nudelsalat
	Nougat-Parfait | Beerenragout

	FREITAG
	Rindssuppe | Backerbsen oder kleiner grüner Salat
	Fisch-Pasta | Rucola | Parmesan
	VEGETARISCHES MENÜ
	Tomaten-Mozzarella | Salat | Basilikumöl
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	PROVENZALISCHE FISCHSUPPE
	KANADA STYLE BAGEL
	AMERCAN STYLE BURGER
	MEXICAN-STYLE BURGER
	GERÄUCHERTE TEE-ENTENBRUST
	FISCH-TACO
	HAUSGEMACHTE EISMARILLENKNÖDEL
	PROVENZALISCHE FISCHSUPPE
	KANADA STYLE BAGEL
	AMERCAN STYLE BURGER
	GERÄUCHERTE TEE-ENTENBRUST
	FISCH-TACO
	HAUSGEMACHTE EISMARILLENKNÖDEL

	
	WOCHENMENÜ
	15.06.-19.06.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Karotten-Orangen-Ingwercremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Lasagne

	DIENSTAG
	Rindssuppe | Kräuterfrittaten oder kleiner grüner Salat
	Kraut-Haschee-Strudel | Knoblauchsauce

	MITTWOCH
	Ruhetag

	DONNERSTAG
	Zucchinicremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Pulled Pork Wrap | Cheddar | Pommes

	FREITAG
	Nudelsuppe oder kleiner grüner Salat
	Seehecht | Tempurateig | Kartoffelsalat
	VEGETARISCHES MENÜ
	Schlutzkrapfen | Rahmsauce | Lauch | Cherrytomaten




	
	WOCHENMENÜ
	22.06.-26.06.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Rinddsuppe | Fleischstrudel oder kleiner grüner Salat
	Krautroulade | Petersilienkartoffeln | Jus

	DIENSTAG
	Spargelcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Chicken-Wrap | Mango-Ananas-Salsa | Pommes

	MITTWOCH
	Ruhetag

	DONNERSTAG
	Hühnersuppe | Nudeln | Fleisch | Gemüse oder kleiner grüner Salat
	Schweinsleber | Rahmsauce | Champignons | Reis

	FREITAG
	Pilzrahmsauce oder kleiner grüner Salat
	Fischlaibchen | Kartoffelpüree | Zitronenschnittlauchrahmsauce
	VEGETARISCHES MENÜ
	Brokkoli-Mozzarella Bällchen | Gemüseragout



	WOCHENMENÜ
	MONTAG
	Rinddsuppe | Fleischstrudel oder kleiner grüner Salat
	Krautroulade | Petersilienkartoffeln | Jus

	DIENSTAG
	MITTWOCH
	Ruhetag

	DONNERSTAG
	Schweinsleber | Rahmsauce | Champignons | Reis

	FREITAG
	Fischlaibchen | Kartoffelpüree | Zitronenschnittlauchrahmsauce
	VEGETARISCHES MENÜ



	Empfehlung 250626.pdf
	Schmackhafte
	Empfehlungen
	PROVENZALISCHE FISCHSUPPE
	KANADA STYLE BAGEL
	AMERCAN STYLE BURGER
	MEXICAN-STYLE BURGER
	ROSA GEBRATENES BEIRIED
	FISCH-TACO
	HAUSGEMACHTE EISMARILLENKNÖDEL



	
	WOCHENMENÜ
	29.06.-03.07.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Rindsuppe | Backerbsen oder  kleiner grüner Salat
	Hascheeknödel | Kraut | Bratensaft

	DIENSTAG
	Gazpacho oder kleiner grüner Salat
	Erdäpfel-Gemüsegröstel | Spiegelei

	MITTWOCH
	Ruhetag

	DONNERSTAG
	Knoblauchcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Hühnergeschnetzeltes | Reis

	FREITAG
	Rindsuppe | Nudeln oder kleiner grüner Salat
	gebackener Zander | Kartoffelsalat
	VEGETARISCHES MENÜ
	Falaffel-Wrap | Avocado | Salat | Pommes



	WOCHENMENÜ
	29.06.-03.07.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Rindsuppe | Backerbsen oder  kleiner grüner Salat
	Hascheeknödel | Kraut | Bratensaft

	DIENSTAG
	Gazpacho oder kleiner grüner Salat
	Erdäpfel-Gemüsegröstel | Spiegelei

	MITTWOCH
	Ruhetag

	DONNERSTAG
	Knoblauchcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Hühnergeschnetzeltes | Reis

	FREITAG
	Rindsuppe | Nudeln oder kleiner grüner Salat
	gebackener Zander | Kartoffelsalat
	VEGETARISCHES MENÜ
	Falaffel-Wrap | Avocado | Salat | Pommes




	
	WOCHENMENÜ
	06.07.-10.07.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Paprikacremesuppe oder  kleiner grüner Salat
	Karreesteak | Jus | Grillgemüse | Bratkartoffeln

	DIENSTAG
	Rindsuppe | Frittaten oder kleiner grüner Salat
	Spaghetti Carbonara

	MITTWOCH
	Ruhetag

	DONNERSTAG
	Spargelcremesuppe oder  kleiner grüner Salat
	Wurzel Fleisch | Gemüsestreifen | Kartoffeln | Kren

	FREITAG
	geeisste Gurken-Dillsuppe oder kleiner grüner Salat
	Wrap | Fisch | Gemüse | Salsa | Pommes
	VEGETARISCHES MENÜ
	Gemüsestrudel | Kartoffeln | Tomatensauce



	WOCHENMENÜ
	06.07.-10.07.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Paprikacremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Karreesteak | Jus | Grillgemüse | Bratkartoffeln

	DIENSTAG
	Rindsuppe | Frittaten oder kleiner grüner Salat
	Spaghetti Carbonara

	MITTWOCH
	Ruhetag

	DONNERSTAG
	Spargelcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Wurzel Fleisch | Gemüsestreifen | Kartoffeln | Kren

	FREITAG
	geeisste Gurken-Dillsuppe oder kleiner grüner Salat
	Wrap | Fisch | Gemüse | Salsa | Pommes
	VEGETARISCHES MENÜ
	Gemüsestrudel | Kartoffeln | Tomatensauce




	Empfehlungen Homepage 090726.pdf
	Schmackhafte
	Empfehlungen
	HAUSGEMACHTE  QUICHE
	HAUSGEMACHTES EIERSCHWAMMERLRAGOUT
	HAUSGEMACHTE FETTUCCINE
	GEGRILLTE HÜHNERSTREIFEN
	SOMMER-WRAP


	Schmackhafte
	Empfehlungen
	HAUSGEMACHTE  QUICHE
	HAUSGEMACHTES EIERSCHWAMMERLRAGOUT
	HAUSGEMACHTE FETTUCCINE
	GEGRILLTE HÜHNERSTREIFEN
	SOMMER-WRAP



	
	WOCHENMENÜ
	13.07.-17.07.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Rindsuppe | Kräuterfrittaten oder  kleiner grüner Salat
	orientalisches Hühnerragout | Reis

	DIENSTAG
	rote Rübencremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Ripperl | Wedges | BBQ-Sauce

	MITTWOCH
	Ruhetag

	DONNERSTAG
	Rindsuppe | Tiroler Knödel oder  kleiner grüner Salat
	hausgemachter Flammkuchen | Speck | Zwiebel | Rucola

	FREITAG
	Fischragout | Gemüse | Fettuccine
	Vanilleis | Himbeeren
	VEGETARISCHES MENÜ
	gebackene Kartoffel-Gemüselaibchen | Sesam | Letscho



	WOCHENMENÜ
	13.07.-17.07.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Rindsuppe | Kräuterfrittaten oder  kleiner grüner Salat
	orientalisches Hühnerragout | Reis

	DIENSTAG
	rote Rübencremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Ripperl | Wedges | BBQ-Sauce

	MITTWOCH
	Ruhetag

	DONNERSTAG
	Rindsuppe | Tiroler Knödel oder  kleiner grüner Salat
	hausgemachter Flammkuchen | Speck | Zwiebel | Rucola

	FREITAG
	Fischragout | Gemüse | Fettuccine
	Vanilleis | Himbeeren
	VEGETARISCHES MENÜ
	gebackene Kartoffel-Gemüselaibchen | Sesam | Letscho




	
	WOCHENMENÜ
	20.07.-24.07.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Rindsuppe | Fleischstrudel oder  kleiner grüner Salat
	Schopfsteak | Bratkartoffeln | Sauce

	DIENSTAG
	Spargelcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	gegrillte Hühnerbrust | Gemüserisotto

	MITTWOCH
	Ruhetag

	DONNERSTAG
	Rindsuppe | Backerbsen oder  kleiner grüner Salat
	Schweins-Beuchel | Semmelknödel

	FREITAG
	Spinatcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Wrap | Zander | Sweet-Chili | Kimchi
	VEGETARISCHES MENÜ
	geröstete Knödel | Ei | Lauch | Cherry-Tomaten



	WOCHENMENÜ
	20.07.-24.07.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Rindsuppe | Fleischstrudel oder  kleiner grüner Salat
	Schopfsteak | Bratkartoffeln | Sauce

	DIENSTAG
	Spargelcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	gegrillte Hühnerbrust | Gemüserisotto

	MITTWOCH
	Ruhetag

	DONNERSTAG
	Rindsuppe | Backerbsen oder  kleiner grüner Salat
	Schweins-Beuchel | Semmelknödel

	FREITAG
	Spinatcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Wrap | Zander | Sweet-Chili | Kimchi
	VEGETARISCHES MENÜ
	geröstete Knödel | Ei | Lauch | Cherry-Tomaten




	
	WOCHENMENÜ
	27.07.-31.07.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Rindsuppe | Hühner-Spinat-Strudel oder  kleiner grüner Salat
	Grillteller | Wedges | BBQ-Sauce

	DIENSTAG
	Rote Rübencremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Hähnchen-Burger  Rucola | Hollandaise-Sour Cream | Tomate | Pommes

	MITTWOCH
	Ruhetag

	DONNERSTAG
	Rindsuppe | Nudeln oder  kleiner grüner Salat
	Chili con Carne | Bratkartoffeln

	FREITAG
	gebackener Zander | Kartoffel-Vogerlsalat
	Joghurt - Pfirsich - Maracuja - Mascapone
	VEGETARISCHES MENÜ
	Falafel | Tomate | Mozzarella | Grillgemüse | Rucola



	WOCHENMENÜ
	27.07.-31.07.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Rindsuppe | Hühner-Spinat-Strudel oder  kleiner grüner Salat
	Grillteller | Wedges | BBQ-Sauce

	DIENSTAG
	Rote Rübencremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Hähnchen-Burger  Rucola | Hollandaise-Sour Cream | Tomate | Pommes

	MITTWOCH
	Ruhetag

	DONNERSTAG
	Rindsuppe | Nudeln oder  kleiner grüner Salat
	Chili con Carne | Bratkartoffeln

	FREITAG
	gebackener Zander | Kartoffel-Vogerlsalat
	Joghurt - Pfirsich - Maracuja - Mascapone
	VEGETARISCHES MENÜ
	Falafel Tomate | Mozzarella | Grillgemüse | Rucola




	
	WOCHENMENÜ
	03.08-07.08.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Rindsuppe | Kräuterfrittaten oder  kleiner grüner Salat
	Putenbrust | Tomate | Mozzarella | Spaghetti | Tomatensauce

	DIENSTAG
	Kartoffel-Lauchcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Karreesteak | Chili-Speck-Bohnen | Wedges

	MITTWOCH
	Ruhetag

	DONNERSTAG
	Rindsuppe | Fleischstrudel oder  kleiner grüner Salat
	orientalisches Hühnerragout | Reis

	FREITAG
	Spargelcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Penne | Tomatensauce | Chili | Rucola | Thunfisch
	VEGETARISCHES MENÜ
	Gemüse-Wrap | Sour Cream | Basilikumöl | Pommes



	WOCHENMENÜ
	03.08-07.08.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	Rindsuppe | Kräuterfrittaten oder  kleiner grüner Salat
	Putenbrust | Tomate | Mozzarella | Spaghetti | Tomatensauce

	DIENSTAG
	Kartoffel-Lauchcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Karreesteak | Chili-Speck-Bohnen | Wedges

	MITTWOCH
	Ruhetag

	DONNERSTAG
	Rindsuppe | Fleischstrudel oder  kleiner grüner Salat
	orientalisches Hühnerragout | Reis

	FREITAG
	Spargelcremesuppe oder kleiner grüner Salat
	Penne | Tomatensauce | Chili | Rucola | Thunfisch
	VEGETARISCHES MENÜ
	Gemüse-Wrap | Sour Cream | Basilikumöl | Pommes
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	WOCHENMENÜ
	10.08.-14.08.2026  |   11:30 - 14:30
	MONTAG
	geeiste Gurken-Dillsuppe oder  kleiner grüner Salat
	Hühner-Spinat-Strudel | Knoblauchsauce | Petersilienkartoffeln

	DIENSTAG
	Rindssuppe | Backerbsen oder kleiner grüner Salat
	Tortellini | Schinkenrahmsauce | Parmesan

	MITTWOCH
	DONNERSTAG
	rote Rübensuppe oder  kleiner grüner Salat
	Pulled Pork Burger | Wedges

	FREITAG
	Fisch-Wok
	1 Kugel Buttermilch-Granatapfel | Schlag | Früchte
	VEGETARISCHES MENÜ
	Steinpilzravioli | Rahmsauce | Cherry-Tomaten | Rucola | Parmesan







